Patata 100% lItaliana
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Benvenuti in

Patataregina

Scopri l'arte culinaria dove I'eleganza incontra |l
gusto: da Patataregina, una semplice patata
italiana si trasforma in un capolavoro di sapori
prelibati, racchiudendo al suo interno | migliori
ingredienti locall in composizioni sorprendenti,







La nostra
storia

Francesco e Andrea hanno voluto sviluppare l'idea
di un prodotto facile da fare e con un’ottima resa,
dando cosi vita a Patataregina.

Facendo un paragone con anche le dinamiche della
ristorazione, presso uno stabilimento balneare che
hanno in gestione, Francesco ed Andrea si sono resi
conto, fin da subito, che nel progetto Patataregina e
tutto molto piu semplice, i costi sono bassi e i
margini sono alti, nonostante non siano in piena
zona di passaggio in centro a Ferrara.



Perche i clienti scelgono noi?

Innovazione e creativita: Comfort Food: Accogliente:
Il tipo di offerta e unica sul Presentazioni eleganti in Locale intimo che
mercato. un formato confortevole. Ispira tranquillita.






| NOSTRI
PRODOTTI




PRODUCTS

ANTIPASTI

| nostri antipasti rappresentano una deliziosa immersione nella cucina italiana, offrendo una varieta di sapori che spaziano dalle opzioni vegane ricche di verdure e tofu, a
selezioni gourmet di salumi e formaggi ferraresi, fino a creazioni sofisticate con salmone marinato e acciughe. Ogni tagliere e un'esplosione di gusto, combinando ingredienti di

alta qualita come il Black Angus affumicato, la mortadella IGP, e specialita locali come il formaggio di fossa e il gorgonzola dolce, arricchiti da tocchi unici come il pesto di
pistacchi e il miele al castagno.

SAPORI ITALIANI

Ogni creazione celebra la diversita e la ricchezza dei sapori italiani, con un tocco di maestria che eleva anche l'umile patata a
protagonista di antipasti indimenticabili.



PRODUCTS
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LE NOSTRE PATATE

Questi piatti trasformano ingredienti semplici come le patate in vere e proprie opere d'arte, mescolando tradizione e innovazione. Dalle varianti vegane arricchite da
hummus di ceci e pomodorini, passando per l'eleganza del carpaccio di Black Angus e la ricchezza di piatti come la fonduta di gorgonzola con salsiccia di Norcia.
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SUPPORTO
FRANCHISING




PERCHE APRIRE UN RISTORANTE

PATATAREGINA?
2,

) o J OFPORTUNTA o
85 <

@ PRODOTTO ITALIANO

AFFIANCAMENTOA 360°

ROI MEDIO DI
SOLI 15 MESI



1. Affiancamento
a 360°

Come affiliato Patataregina hal
diritto ad un afflancamento completo
su tutte le aree di lavoro. Questo
significa che non saral mai solo nel
tuo percorso imprenditoriale.

Il nostro team esperto sara sempre al
tuo flanco dall'apertura, alla
promozione, alla gestione del tuo
ristorante Patataregina.

Tutto il nostro servizio professionale di
assistenza e basato su un concetto
fondamentale: Vincere insieme!




2. Opportunita di crescita

Patataregina ti offre anche l'opportunita di crescere all'interno della rete con diverse modalita
studiate per farti guadagnare sempre di piu insieme a noi durante tutto il percorso di crescita e
sviluppo della rete commerciale,




3. ROl medio di
oli 15 mesi

I nostro modello di business ti consente bassi costi,
alti margini e un ritorno dell'investimento veloce e
sicuro. Scegliere un modello smart, testato e con alti
ricavi ti permette di aumentare le tue entrate in modo

semplice e sicuro.



4. Prodotto italiano

e nostre patate 100% italiane sono di altissima qualita e rappresentano una parte
fondamentale del successo del format Patataregina. Lavorando con nol hai sempre
accesso al migliori prodotti della rete ottenendo fin da subito successo con | client
della tua citta.




Requisiti

~ POPOLAZIONE COMUNE:
MINIMO 35.000 ABITANTI

<~ REDDITO MEDIO COMUNE:
MINIMO 20.000€ / ANNO

& DIMENSIONI IMMOBILE:
150 MQ

& CARATTERISTICHE IMMOBILE:
DAI 150 Al 250 MQ

&~ ZONA IMMOBILE: IMMOBILE CON
VETRINA SU STRADA PER VALORIZZARE
LA VISIBILITA DEL BRAND.




PATATA REGINA FA PER TE SE:

QY

1. Sei un appassionato del mondo della 2. Sei ambizioso e cerchi un business con alti
ristorazione con ambizioni imprenditoriali. margini per metterti in proprio.

an
N/ Ty

3. Sei innovativo e vuoi entrare a far parte di 4. Sel proprietario di un ristorante e vuoi
un brand unico al mondo. rivoluzionare la tua attivita.
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PIANO DI APERTURA

PRIMI PASSI SETTIMANA 1

SELEZIONE CANDIDATO

BUSINESS PLAN
PERSONALIZZATO

FIRMA DEL CONTRATTO
E INIZIO LAVORI

SETTIMANA 2

SETTIMANA 3

SETTIMANA 4




VUOI APRIRE IL TUO RISTORANTE

PATATAREGINA?

’M"W

Scrivici a franchising@patataregina.it

Oppure prenota una chiamata

@ +39 377 317 7809



